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PESCO01. Riesgos Quimicos y Biologicos

en Productos de la Pesca y de la Acuicultura Marina

Fechas: del 2 a 21 de junio del 2017

Ponente: Rosa M2 Llull Cantallops

Este curso estd dirigido a profesionales veterinarios que desempefian o quieran desempenar
su labor en el determinante de salud publica de seguridad alimentaria, tanto en la vertiente del

control oficial como en la del asesoramiento.

El objetivo de este curso es actualizar los conocimientos del alumnado sobre los riesgos

alimentarios cuya principal fuente de exposicion son los productos de la pesca.

En el curso se detallaran conceptos basicos del riesgo alimentario, fuentes de informacién
sobre los principales riesgos bioldgicos y quimicos en productos de la pesca, sus factores
determinantes y medidas para su prevencion. También se incluirdn riesgos emergentes y otros de

demanda social.

El curso incluird un test previo sin una puntuacion minima requerida para que el participante
pueda valorar sus conocimientos previos y un test final para evaluar su aprendizaje y que le permita

apreciar el provecho del curso comparandolo con el resultado del test inicial.

©2017 Rosa Maria Llull Cantallops. Todos los derechos reservados. No se permite la redistribucién
de este material sin permiso expreso del autor.
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Como material docente se contard con un documento en el que se desarrollardn los

contenidos del curso y que también contard con enlaces de interés y bibliografia.

Ademas se ofreceran foros de dudas, en el que se resolverdan de manera individualizada las
cuestiones que puedan surgir durante el curso. También se podran plantear algunos aspectos no
incluidos inicialmente en el temario pero que sean de interés para alguno de los participantes, o

para describir con mas detalle algiin contenido del curso.

También se contara con foros para la resolucién de seis casos practicos que permitiran al

alumno profundizar el aprendizaje en diferentes aspectos incluidos en el curso.

Accidn tutorial La tutora accederd a la plataforma al menos una vez al dia durante todo el periodo
en el que el curso este abierto para resolver cada vez todas las consultas que le hayan podido hacer
los alumnos. La via de contacto serd mediante la plataforma del curso. Se generaran correos
electrénicos cada vez que un alumno o la tutora hagan aportaciones a los foros de la plataforma

para fomentar la participacion.
Dirigido a: Veterinarios, estudiantes de veterinaria

Precio: 42 EUROS

Pre-requisito: Ninguno
Horas lectivas*: 10 horas

*Las horas lectivas son aproximadas. El cdlculo se basa en la lectura de los apuntes y del foro, y la
realizacion de los ejercicios y de la autoevaluacion. Minimo de 10 participantes.
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Biografia

Rosa Maria Llull Cantallops es licenciada en Veterinaria por la Facultad de Veterinaria de la
Universidad de Extremadura (1999) y dentro de su formacidon continuada cabe destacar su
postgrado en seguridad alimentaria por la Universidad Auténoma de Barcelona (2016).

Es componente del Servicio de Seguridad Alimentaria de las Islas Baleares desde el afio 2001
y programa las acciones de control en el ambito de los productos de la pesca, y otros productos de
origen animal no carnicos, en dicha regién desde el afio 2009.

Como proyectos recientes cabe destacar su participaciéon en el Congreso Internacional de
Salud Infantil y Medio Ambiente (INCHES) en septiembre del 2016 en la que presentd sus dos
proyectos, Investigacién de Mercurio en Pescado del Mediterraneo Occidental en colaboracién con
el Instituto de Diagnosis Ambiental y Estudios del Agua IDAEA del CSIC y el proyecto de Promocion
de la Seguridad Alimentaria para Profesionales Asistenciales para la Prevencidn de Riesgos
Alimentarios durante la gestacidn y la infancia.
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